Stift

Speiseplan vom 06.04.2026 — 12.04.2026 AH
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Legende der Allergene
Ei Ei
Er Erdnuss

F Fisch

K Krebstier
GG glutenhaltiges Getreide
Wei Weizen
GG1 Roggen
GG2 Gerste
GG3 Hafer
GG4 Dinkel
GG5 Kamut

L Lupine

M  Milch
Sch1 Haselnuss
Sch2 Mandeln
Sch3 Walnuss
Sel Sellerie

Sen
Ses
So
SO2
\"\%

Stift

Senf

Sesam

Soja
Schwefeldioxid
Weichtiere

Legende der Zusatzstoffe

O NOUT S WN -

9
10
Alc

Farbstoff
Geschmacksverstarker
Konservierungsstoffe
Phosphat
Antioxidationsmittel
Schwefeldioxid
Schwarzungsmittel
Festigungsmittel
Sufdungsmittel
Nitritpokelsalz
Alkohol

Die eingesetzten Gewtirze enthalten keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, technologisch
unvermeidbare Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.
Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
Alle Speisen werden zum sofortigen Verzehr hergestellt!
Wir bitten Sie grobe Essensreste, vor Riickgabe des benutzten Geschirrs, zu entsorgen.



