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Legende der Zusatzstoffe
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Farbstoff
Geschmacksverstarker
Konservierungsstoffe
Phosphat
Antioxidationsmittel
Schwefeldioxid
Schwarzungsmittel
Festigungsmittel
Sufdungsmittel
Nitritpockelsalz
Alkohol

Die eingesetzten Gewiirze enthalten keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, technologisch
unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
Alle Speisen werden zum sofortigen Verzehr hergestellt!
Wir bitten Sie grobe Essensreste, vor Riickgabe des benutzten Geschirrs, zu entsorgen.



